DREI-GANGE-MENU

VORSPEISEN

PINSA Xy
Krauterbutter | Aioli

RINDERCARPACCIO
Getrocknete Tomate | gesalzene Ackerbohnen | Parmesankase |
Triffelmayonnaise | Rucola

GERAUCHERTER LACHS
Brioche | Dillsauce | stfs-saurer Gurkensalat | Radieschen | Karotte

GRONINGER SENFSUPPE
Groninger Trockenwurst | Friihlingszwiebel
(vegane Option erhaltlich) \?

STICKY SCHWEINEBAUCH
Hoisin | gerostete Paprika | stfs-saures Gemise | Friihlingszwiebel

ZIEGENKASE @y
Warmer Ziegenkase | Honig | Walnuss | Rote Bete | Mesclun
(vegane Option erhaltlich)\¢

Hotelgaste mit einem Arrangementgutschein fiir ein Drei Gange
Menii kdnnen gegen einen Aufpreis von €9,50 pro Person aus
der gesamten Speisekarte wahlen, mit Ausnahme der Seezunge
und des Tournedos.

E]@:;E’»"E] Wir arbeiten mit verschiedenen Allergenen. Bei
_;E. i Fragen wenden Sie sich bitte an unser
fiar- Servicepersonal oder scannen Sie unsere

Eﬂ?ﬁ; +a Allergenkarte.




42.50 P.P.

HAUPTGERICHTE

SCHNITZEL
Saisonales Gemise | Ofenkartoffel | wahlweise mit: Champignon-,
Pfeffer-, Stroganoff- oder Gorgonzola-Sofse

BLACK-ANGUS-BURGER
Brioche | Tomate | Little Gem Salat | Cheddar | Bacon-Marmelade |
Sriracha-Mayonnaise | Pommes frites | Krautsalat

HAHNCHENSCHENKEL SATE
300 g Hahnchenoberkeulen ohne Knochen | hausgemachte Satay-
Sofde | Atjar | Cassava | Pommes frites

LACHS
Ravioli | gefiillt mit Pinienkernen | Krauter-Weifsweinsauce | Queller |
Zitrone

RENDANG AUS PILZEN Qy
marinierter Fénchel | Safranreis | Maniok | Sauerkraut

PERLHUHN
Greninger Senfsauce | Drillinge | Gemiise der Saison

ROTE-BETE-BURGER Yy
Brioche | Little Gem | Tomate | Cheddar | rote Zwiebelmarmelade |
Sriracha-Mayonnaise | Pommes frites | Krautsalat

DESSERTS

DAME BLANCHE
Vanilleeis | Schokoladensofse | Schlagsahne

SUSSE KIRSCHE
Kirschen | Vanilleeis | Spekulatius-Crumble | Schlagsahne

PANNA COTTA
Kaffeecreme | Waldbeeren | Minze

FRUCHTSORBET
Frisches Obst | Vanilleeis | Erdbeereis | Erdbeersofse | Schlagsahne

Alle Hauptgerichte (auf3er Salate und Bowls) werden standardmafiig
mit Pommes frites und Salat serviert. Wenn Sie lieber gewiirzten Reis
statt Pommes frites mochten, sagen Sie uns einfach Bescheid!
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